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Kurzfassung |

Kurzfassung

Durch den schnellen Lebenswandel in der heutigen Gesellschaft nimmt die Auferhaus-
Verpflegung einen immer gréReren Stellenwert ein. Fir die Bereitstellung von Speisen
benoétigen gastronomischen Betriebe eine groRe Menge an Geschirr, das nach jeder Nutzung
durch gewerbliche Spilmaschinen wieder in einen optisch und hygienisch einwandfreien
Zustand gebracht werden muss. Eine falsche Nutzung der Gerédte hat einen gesteigerten
Ressourcenverbrauch und erhéhte Kosten fur die Betriebe zur Folge. Die steigende
Aufmerksamkeit fur den Energieverbrauch gewerblicher Geschirrspilmaschinen im Rahmen
der Direktive 2009/125/EC kann eine allein auf Energieverbrauchsreduzierung ausgerichteten
Politik zur Folge haben. Wissenschaftliche Daten fir das Benutzungsverhalten sind jedoch nur
begrenzt verfugbar.

Die vorliegende Arbeit beschaftigt sich mit der Erfassung des Benutzungsverhaltens
gewerblicher Geschirrsptlmaschinen in Deutschland und die Entwicklung eines
Testverfahrens zur praxisnahen Messung der Reinigungsleistung gewerblicher
Spllmaschinen mit Wasserwechselsystem.

Far die Erhebung werden 151 Betriebe in Deutschland im Rahmen eines Leitfadeninterviews
befragt. Es werden Aspekte wie Betriebsart, Spilmaschinentyp, Spilgewohnheiten, Chemie,
Geschirr, Schmutzmenge und -art sowie auftretende Probleme bei der Nutzung erfasst. Neben
quantitativen Werten wie Spulhaufigkeit, Schmutzmenge, Reinigungstemperaturen,
Geschirrmenge und -zusammensetzung, stellt die Auswertung Zusammenhénge zwischen
Reinigungsproblemen und verschiedenen Einflussfaktoren dar.

Ergebnisse aus der Befragung werden mit Aspekten der Normen EN 50242, IEC 60346 und
IEC 63136 kombiniert, um ein praxisnahes Testverfahren zur Messung der Reinigungsleistung
gewerblicher Wasserwechselsysteme zu entwickeln. Die in den Betrieben am héaufigsten
auftretenden Geschirrverschmutzungen werden durch die Anschmutzungen Haferbrei,
Hackfleisch, Margarine, angebrannte Milch, schwarzer Tee und Eigelb dargestellt. Die
Geschirrauswahl ergibt eine Materialzusammensetzung aus Porzellan, Edelstahl, Glas und
Melamin.

Uberpr[]ft wird das entwickelte Testverfahren an drei Reinigungsprogrammen ,Superkurz®,
L2Universal“ und ,Intensiv® mit Temperaturen von 45, 55 und 65 °C. Die Programme weisen
unterschiedliche Programmprofile mit einer aufsteigenden Anzahl an Vor- und
Zwischenspilphasen auf. Die Uberpriifung zeigt eine signifikante Verbesserung der
Reinigungsleistung mit steigender Temperatur und erhéhter Programmdauer, das aber einen
erhohten Einsatz an Wasser und Energie erfordert.

Mit Hilfe des entwickelten Testverfahrens ist es erstmals mdéglich die Reinigungsleistung und
den Ressourceneinsatz gewerblicher Geschirrsptlmaschinen mit Wasserwechselsystem in

verschiedenen Programmen praxisnah zu bewerten und zu vergleichen.






Abstract 1]

Abstract

Due to the fast lifestyle today, the importance of catering out of the home increases. Catering
establishments need many dishes for serving food, which must be restored to a visually and
hygienically perfect condition after each use by commercial dishwashers. Incorrect use of the
commercial dishwasher results in increased resource consumption and increased costs for the
establishments.

Increasing attention to the energy consumption of commercial dishwashers under Directive
2009/125/EC may result in policies focused solely on energy consumption reduction. However,
scientific data for usage behavior is limited.

The present study deals with the survey of the usage behavior of commercial dishwashers in
Germany and the development of a test method for the measurement of the cleaning
performance of commercial dishwashers with water change system.

For the survey, 151 companies in Germany will be visited and interviewed using a 22-question
interview guide. The survey collects aspects such as kind of business, machine type, washing
habits, chemistry, dishes, amount and type of soil, and problems encountered during use. In
addition to quantitative values such as washing frequency, amount of soil, cleaning
temperatures, amount and composition of dishes, the evaluation presents correlations
between cleaning problems and various influencing factors.

The results from the survey are combined with aspects of the EN 50242, IEC 60346 and IEC
63136 standards to develop a test method for measuring the cleaning performance of
commercial water-change systems.

For the test method, the soils of porridge, minced meat, margarine, burnt milk, black tea, and
egg yolk are used to represent the most common dish soils encountered in commercial
businesses. The selection of dishes results in a material composition of porcelain, stainless
steel, glass, and melamine. The three cleaning programs tested are "Superkurz", "Universal"
and "Intensive" with temperatures of 45, 55 and 65 °C. The programs feature different program
profiles with an increasing number of pre- and intermediate rinse phases.

One result of the test method is that the overall cleaning performance improves with increasing
temperature and increased program run time, which, however, also requires an increased use
of resources of water and energy.

With the help of the developed test method, it is possible to evaluate and compare the cleaning
performance and resource use of commercial dishwashers with a water-change system in

different programs under practical conditions.
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